Jungle Bay's

Pavilien Restaurant
Ritiehstiueekssllenue

Herzlich willkommen im Pavilion Restaurant.
Geniessen Sie bei uns die Natur, die Aussicht und die verschiedenen Aromen.

Ihre Gastgeber Sam & Glenda Raphael

Continental EC$ 32.00 US$ 12.00
Eine Auswahl an frischen, tropischen Fruechten, Fruchtsaeften sowie Toast, Marmelade, Honig, Butter und
Suessspeisen

Sunrise EC$ 28.00 US$ 10.50
Zwei Eier nach Wunsch zubereitet (Spiegeleier, gekochte Eier etc.) mit Vollkornbrot

Omelette EC$ 28.00 US$ 10.50
Omelette nach Wunsch zubereitet mit Cheddar-Kaese, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Spinat, geraeucherter
Fisch

Pfannkuchen und “franzoesischer” Toast EC$ 23.00 US$ 8.75
Hausgemachte Pfannkuchen oder “franzoesischer” Toast mit frischen Fruechten, Honig oder Ahornsirup
“LEICHTES FRUEHSTUECK”

Gekochte Haferflocken EC$ 16.00 US$ 6.00
Auf Wunsch mit Rosinen, Kokosnuss-Raspeln, Honig oder Ahornsirup

Muesli und Kornflakes EC$ 12.00 US$ 4.50
Muesli oder verschiedene Kornflakes-Sorten mit Vollmilch, Soya- oder Magermilch, Honig oder Ahornsirup

Muesli Mix EC$ 23.00 US$ 8.75
Geroestete Haferflocken, Honig, Rosinen und frische, tropische Fruechte

Jedes Fruehstueck wird mit frischen Fruchtsaeften, lokalem Kaffee, Kakao- und Kraeuter-Tees sowie
lokaler Marmelade (z.B. Passionsfrucht und Guava) serviert.

Alle Preise zuzueglich 15% VAT



Jungle Bay's

Pavilion Restaurant
Minags-llenue

SALATE

Jungle Salat EC $21 us $8
Gruener Salat, Tomaten, Gurken, Paprika, Fruehlingszwiebeln, Rosinen, Oliven, geroestete Kokusnuss-
Raspeln an einer Honig-Thymian Vinaigrette

mit gegrillten, marinierten Huehnchenfleisch-Streifen EC $27 us $10

mit grillierten, rassigen Shripms EC $32 us $12

mit grilliertem, rassigem Tofu EC $31 us $10
VEGETARISCH

Veggie Deluxe EC $27 us $10

Frisches Gemuese mit roten Bohnen, Salat und einer Curry-Dip-Sosse. Dazu Linsen, frittierte Bananen und
Vollreis.

Green Goddess & Tomato EC $21 US $8
Getoastetes Vollkornbrot mit Salatblaettern, Tomaten und Gurken an einer Knoblauch-Mayonnaise-Sosse.

Tofu Mix EC $32 us $12
Ein Mix aus Tofu und roten Bohnen an einer Kreole-Sosse mit Selerie, Zwiebeln und Knoblauch. Mit Reis
serviert.

Tofu Delight EC $32 us $12
Rassiger, gebratener Tofu mit Linsen, frittierten Bananen und Vollreis serviert.

Jungle Roll EC $32 us $12
Tofu, rote Bohnen, karamelisierte Zwiebeln, Salat und Gurken in einer Tortilla-Rolle mit Wurzelgemuese-
Chips.

Veggie Burger EC $24 Us $9
Ein vegetarischer Burger aus hausgemachtem Vollkornbrot, Linsen, Karotten mit frischen Gewuerzen und
Breadcrumbs. Dazu frittierte Koch-Bananen.

Hummus-Wrap EC $29 us $11
Eine Tortilla-Rolle mit Salat, Tomaten, Gurken sowie Hummus. Dazu frische Gemuese-Chips.

Curry Roti Wraps

Ein Curry-Mix aus Karotten, Kartoffeln, Selerie und verschiednen Gewuerzen; “eingepackt” in eine Tortilla mit
Fisch EC $32 US $13
Huehnchen EC $31 us $12
Shrimps EC $40 US $16



Jungle Bay's

Pavilion Restaurant
Minags-llenue

HAUPTGANG UND SANDWICHES
Tuna Melt EC $23 UsS $9
Thunfisch-Salat auf Vollkornbrot mit Salatblaettern, Tomaten, Gurken und geschmolzenem Cheddar-Kaese.

Dominica Delight EC $23 Us $12
Wuerziges Huehnchen oder Fisch, serviert mit Linsen, frittierten Koch-Bananen, Vollreis und Wurzel-
Gemuese.

Mariniertes, gegrilltes Huehnchen EC $27 us $10
Marinierte, gegrillte Huehnchenbrust auf hausgemachtem Jungle Bay Brot.

Ingwer Huehnchen-Wrap (Rolle) EC $29 us $11

Huehnchenbrust-Stueckchen an einer Ingwer-Sosse mit Zwiebeln und Karotten, ,eingewickelt in einer
Tortilla.

Jungle Bay Burger EC $27 us $10
Fisch-Burger mit hausgemachtem Vollkornbrot, Salatblaettern und Tomaten, dazu Koch-Bananen-Chips.

Huehnchen-Streifen EC $20 uUs $8

Marinierte und gegrillte Huehnchen-Streifen an einer hausgemachten Honig-Senf-Sosse

Alle Sandwiches und Hauptgerichte werden mit Salat,
Wurzel- oder Gemuese-Chips serviert

NACHSPEISE
Fragen Sie den Kellner nach der heutigen Auswahl

an hausgemachten Kuchen, Sorbets und Eiscreme
$7 US $19 EC

Alle Preise zuzueglich 15% VAT



Jungle Bay's

Pavilion Restaurant
Dinner Menu Sample

VORSPEISEN

Dominican Heritage Sampler $8 US $21 EC
Verschiedene lokale Gerichte der “Natur-Insel” zum Probieren

Teriyaki Marinated Tofu Kebabs $9 US $24 EC
Marinierter Tofu-Spiess mit Tomaten

SUPPE
Ingwer-/Kuerbis-Suppe $5 US $13 EC

SALATE

Jungle Bay Haus-Salat $6 US $16 EC
An einer Honig-/Thymian-Vinaigrette und saisonalen Fruchtstuecken

Tomaten-/Ziegen-Kaese-Salat $8 US $21 EC
Serviert auf Eisberg-Salat mit Guava-Balsamico-Sosse.

HAUPTGANG

Gefuellte Huehnchenbrust $19 US $51 EC
Pochiert in Bouillon mit Zitronen-Gras / Kokosmilch

Panierte Huehnchenbrust $18 US $48 EC
An einer leichten Ananas-Ingwer-Soya-Sosse

Catch of the Day / Fisch des Tages $21 US $56 EC
Geschwaerzter (Pfeffer) Fisch an einer Kokosmilch-Sosse
Oder fragen Sie unseren Kuechenchef nach anderen Zubereitungsarten

Geroestetes Gemuese mit Spinatblaettern $15 US $40 EC
An einer feinen Honig-Soya-Sosse

Jungle Bay Veggie Flat Bread / Vegi-Pizza $15 US $ 40 EC

NACHSPEISE
Fragen Sie den Kellner nach der heutigen Auswahl
an hausgemachten Kuchen, Sorbets und Eiscreme
$7 US $19 EC

Unser Abendessen-Menue wechselt taeglich und beinhaltet jeweils 2 verschiedene Vorspeisen, eine
hausgemachte Gemuese- oder Fischsuppe, 2 Salate und eine Auswahl an 5 Hauptgaengen mit
Huehnchen, Fisch, Shrimps und ein vegetarisches Menu sowie Nachspeise.



